


Softdrinks

BioZisch Gurke 0.33l
BioZisch Rosenbliite 0.33l
BioZisch Rhabarber 0.33l
BioZisch Ingwer 0.33l
BioZisch Matcha 0.33l
BioZisch Guarana Cola 0.33l
BioZisch Himbeer Cassis 0.33l
BioZisch Apfelschorle 0.33l
BioZisch Blutorange 0.33l
Ingwer Kiss 0.50l

Selbstgemachter Eistee mit

Hojicha (gerdsteter Griintee), Ingwer, Zitrone, frischer Minze

Pink Lemonade 0.331  SAISONAL
frisch gemachte, traditionelle Sommer -

Limonade aus Shisoblattern.

Mit oder ohne Sprudel méglich.

Wasser

Hornberger Lebensquell med. 0.33l
Hornberger Lebensquell nat. 0.33I

Japanische Griine Tee’s

Genmaicha 0.20l1
Genmaicha Goji-Beeren 0.20I
Jasmintee 0.20l1
Ingwertee 0.201

Japanische Biere

Asahi 0.33l
Kirin 0.33l
Sapporo 0.33l
Kirin alkoholfrei 0.33l

Sake Japanischer Reiswein

Ozeki Dry (14,5%) 0.125l
Kubota Senjyu (15.6%) 0.1251
Aus Niigata, sanfter Nachgeschmack nach

Birne und Melone

Kubota Junmai Daiginjo (15%) 0.125]

Aus Niigata, feines, angenehm frisches Aroma (15%)
Japanischer Pflaumenwein

Choya Original (10%) 0.1251

Japanischer Pflaumenlikor

Choya Extra Years (17%) 0.85l
Wein
Sauvignon Blanc 0.150l
Rose 0.150l
Riesling 0.150l
Grauburgunder 0.150l
Weillburgunder 0.150l
Prosecco 0.200I

Weinschorle 0.200I

3.50€
3.50€
3.50€
3.50€
3.50€
3.50€
3.50€
3.50€
3.50€

6.00€

4.50€

3.00€
3.00€

3.00€
3.50€
3.50€
3.50€

4.00€
4.00€
4.50€
4.00€

5.50€
6.50€

7.50€

5.50€

7.50€

5.50€
5.50€
5.50€
5.50€
5.50€
5.50€
5.50€
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4 Goma Wakame Algensalat, Sesam

5 Horenso japanischer Spinatsalat, siie Essigsauce,
gelber Rettich, Sesam, siile Sauce

6 Buddha Kimchi scharf eingelegter Chinakohl, Sesam,
Frihlingszwiebeln

7 Hiyayakko soft-Tofu mit karamellisierten Shiitakepilzen,
Frithlingszwiebeln, siiBer Sauce, Sesam

8 Edamame blanchierte junge Sojabohnen mit Meersalz
9 Yakitofi Spiel3e gebackene SeitanspieRe

mit stiBer Sauce, Friihlingszwiebeln, Sesam

10 Okra Mame blanchierte Okraschoten mit
Zwiebelsauce

11 Bunter Vorspeisenteller

gemischte Platte mit 3 verschiedenen Vorspeisen

12 Yaki Shiro Miso

Sojabohnen-/Zwiebelsuppe mit Kimchi, Gemdise,

st3 gebackenem Seitan, Seegras, Tofu, Friihlingszwiebeln
13 Miso Suppe Classic

Sojabohnensuppe mit Tofu, Seegras, Friihlingszwiebeln
14 Hot Kimchi Miso Suppe

scharfe Sojabohnensuppe mit Kimchi, Tofu, Shiitakepilzen,
Seegras, Frihlingszwiebeln

15 Natto Don Sushi-Reis, fermentiere Sojabohnen, Tofu,
Frihlingszwiebeln - gesiinder geht es nicht, aber schon ziemlich speziell!
16 Kimchi Don Sushi-Reis, scharf eingelegter Chinakohl,
Zwiebelsauce, siifle Sauce, Friihlingszwiebeln, Sesam

17 Yaki Don Sushi-Reis, sii gebackener Seitan,

gebackenes Gemuse, Kimchi, Zwiebelsauce, siiBe Sauce,
Frihlingszwiebeln, Sesam

18 Oki Hanami Green Don Sushi-Reis, knackiger

Romana-Salat, Gurke, gelber Rettich, Inari, Shiitake, stifle Sauce,

spicy Sauce, Wasabi-Sesam, Friihlingszwiebeln

80 Spicy Sauce Basis: vegane Mayonnaise

81 SiiBe Sauce Basis: karamellisierte Sojasauce

82 Aioli Sauce vegane Mayonnaise, gebackener Knoblauch
83 Zwiebeldip Natanes|, Essig, Sojasauce, Zwiebeln

84 Wasabi-Nice Basis: vegane Mayonnaise, Wasabi

Fast alle unsere Speisen lassen sich ohne Gluten zubereiten.
Sprecht uns bei Allergien und Unvertraglichkeiten einfach an!

In unserer Sushi-Bar wird alles

frisch aufgetischt - und ein frisch zubereitetes Gericht
braucht Zeit. Bei langen Wartezeiten bitten wir deswegen
um lhr Verstandnis!

4,50€
4,50€

6,50€

5,50€

4,50€
7,00€

4,50€

8,00€

6,00€

4,00€

6,50€

6,00€
9,50€

15,50€

14,00€

2,00€
2,00€
2,00€
2,00€
2,00€
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40 Sweet Geisha in Love 8 Stiicke

gebackene SuBkartoffeln, veganer Frischkdse, Gurke,

Feigensenf, Erdbeerkaviar, Agavensirup, schwarzer Sesam

41 Greek Japanese Wedding 8 Stiicke 17,00€
gebackenes Gemiise, Avocado, Gurke, japanischer Rettich,

mit gebackener Aubergine ummantelt, siiBe Sauce,

Frihlingszwiebeln, Sprossen, Wasabi-Sesam

42 No More Bacon for Big Daddy 8 Stiicke 18,00€
sUf3 marinierter Seitan, Avocado, vegane Mayo,

sliBe Sauce, Rostzwiebeln, ummantelt mit

hausgemachtem veganen BBQ-Bacon,

Kimchi-Sesam, Yuzu-Kaviar, Friihlingszwiebeln

43 Korean Hills of Fire 8 Stiicke 16,00€
gebackene Jackfruit, Frihlingszwiebeln,
Avocado, spicy Sauce, Gurke,

ummantelt mit Kimchi, Sesam

Fast alle unsere Speisen lassen sich ohne Gluten zubereiten.

Sprecht uns bei Allergien und Unvertraglichkeiten einfach an!

In unserer Sushi-Bar wird alles frisch aufgetischt - und ein frisch zubereitetes Gericht
braucht Zeit. Bei langen Wartezeiten bitten wir deswegen um Ihr Verstandnis!
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44 Russian Game,One Bullet One Shot” 8 Stiicke 16,00€
veganer Frischkdse, Gurke, japanischer Rettich, Inari,

ummantelt mit gebackener Roter Beete, Rostzwiebeln,

Rote-Beete-Sprossen, spicy Sauce, Sesam, Chilischote.

Eine von den 8 Makis enthélt eine scharfe Uberraschung.

Wer “scharf” Giberrascht, wurde kann schnell den

Wein-Shot zu sich nehmen, um die Schérfe abzumildern. Nazdrovje!

45 The Amazing Creamy Green 8 Stiicke 16,00€
Avocado, gebackenes Gemiise, Gurke, Rettich,

Okra-Schoten, ummantelt mit Avocado und als Topping

Wasabi-Nice, Kimchisauce, Sprossen, Sesam

47 The Rainbow 8 Stiicke 16,00€
gefullt mit japanischem Rettich,

Avocado, Spring-Sauce und Tofu, Sesam,

als Topping Avocado, gebackene StiBkartoffel,

gebackene Rote Beete, Spitzpaprika und Kimchi

48 Just RED 8 Stiicke 18,00€

sUf3 marinierter Seitan, Avocado, griine Bohnen,

vegane Mayo, stifle Sauce, Friihlingszwiebeln,
Rostzwiebeln, ummantelt mit gebackener
Spitzpaprika, Basilikum, dazu Zwiebelsauce
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49 Hono-Lila-Sweet 8 Stiicke 16,00€
Adzukipaste, Avocado und Mango,

ummantelt mit StiBkartoffel und als Topping Goji-Beeren,

fruchtiger Mango-Essig und Kokos

491 The Orange Rabbit 8 Stiicke 16,00€
Karottenlachs, Avocado und vegane Mayo,
getoppt mit veganem Kaviar

492 Hot Mushroom Aioli 8 Stiicke 16,00€
Austernpilze, Avocado, Mayo, japanische Chips,
getoppt mit Aioli, veganem Kaviar und japanischem Pfeffer

318 Very Special California Bento mixaus Very Special California Maki
20 Stuick 1 Person 32,00€

118 Bento Maki mix aus Hoso, Ura, Futo Maki und Nigiri
20 Stiick 1 Person 22,00€

218 Bento HosO Mix aus Hoso Maki
24 Stilick 1 Person 15,00€
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493 Sakura Spring 8 Stiicke 18,00€
very special Futo Maki in Sojapapier mit Avocado, Mango,

gebackenem griinen Spargel und Zitrone-Kresse-Pesto.

Getoppt mit gebackenem Radieschen.

494 Shiso Miso Tomato 8 Stiicke 16,00€
Adzukipaste, Avocado und Mango,

ummantelt mit StiBkartoffel und als Topping Goji-Beeren,

fruchtiger Mango-Essig und Kokos

495 Black Garlic Pump 8 Stiicke 18,00€
very special Futo Maki

mit gebackenem Krauterseitling, Avocado,

Sesam, Friihlings- und Rostzwiebeln.

Getoppt mit Kiirbis, schwarzem Knoblauch,

Aioli und stiBer Sof3e.

496 Snow White under the Mistletoe 8 Stiicke 18,00€
very special Futo Maki in Sojapapier

mit gebackener Pastinake, Krduterseitling, Apfel, Cranberrysauce,

Frihlings- und Rostzwiebeln. Getoppt mit Noriflocken und

fermentiertem Rosa Pfeffer.



Hoso Maki Ura Maki Futo Maki

6 Stiicke

52 Classic Avocado 4,00€
Avocado, sliBe Sauce, Sesam

53 Classic Kappa 3,50€
Gurke, Sesam

55 Classic Wakame 4,00€
Algensalat, Sesam

56 Classic Shiitake 4,00€
karamellisierte Shiitakepilze, Sesam

58 Jacky Kakuni Tataki 5,00€

gebackene Jackfruit, Frithlingszwiebeln, spicy Sauce
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8 Stiicke

U | 60 TheVegan Sesame 8,50€
r Avocado, gebackenes Gemiise, Gurke, japanischer gelber Rettich,

a Wasabi-Sesam

61 Creamy Sweet Orange 8,50¢€
gebackene SuBkartoffeln, veganer Frischkdse, Gurke,

schwarzer Sesam

64 British Columbia 8,50€
veganer Frischkdse, Gurke, japanischer gelber Rettich, Inari, Sesam

65 Jacky No Fish 9,50€
Avocado, gebackene Jackfruit, spicy Sauce,

Kimchi-Sesam, Friihlingszwiebeln, Gurke

66 Lucky No Meat 9,50€
Avocado, gebackener Seitan, vegane Mayo,

stile Sauce, Kimchi-Sesam, Friihlingszwiebeln, Rostzwiebeln

5 Stiicke

70 Big Creamy Deep Red 8,00€
Avocado, gebackene SiiBkartoffel, gebackene Rote Beete,

veganer Frischkase, spicy Sauce

71 Big No Meat 8,00¢€
Avocado, vegane Mayo, sui} gebackener Seitan,

gebackenes Gemise, Rostzwiebeln, Frihlingszwiebeln,

Kimchi-Sesam

72 Big Spicy Vegan 8,00€
Avocado, Gurke, japanischer gelber Rettich, karamellisierte Shiitakepilze,

Inari, spicy Sauce, suile Sauce, Sesam

73 Big Vegan Sesame Crunch 8,00¢€
Avocado, gebackenes Gemiise, Gurke, japanischer gelber Rettich,

Romana-Salat, Wasabi-Sesam, Zwiebelsauce

74 Big Korean BBQ 8,00¢€
Avocado, gebackene Jackfruit, Kimchi, siile Sauce, Sesam,

Frihlingszwiebeln, Rostzwiebeln

75 Big Vegan Green 8,00€
Avocado, Algensalat, Gurke, Okraschoten, Wasabi-Nice,

Zwiebelsauce, Basilikum, Friihlingszwiebeln,

Rostzwiebeln, Romana-Salat, Wasabi-Sesam
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20 Kimchi Gunkan 2,50€

scharfer Chinakohl, Friihlingszwiebeln, Sesam

21 Shiitake Gunkan 2,50€
karamellisierter Shiitakepilz, Sesam

23 Natto Gunkan 2,50¢€
fermentierte Sojabohnen, Friihlingszwiebeln, Sesam

24 Jacky Tataki 2,50€
gebackene Jackfruit, Frihlingszwiebeln, spicy Sauce, Sesam

241 Goma Wakame Gunkan 2,50€

Algensalat, Sesam

25 Deep Red Nigiri 2,50€
gebackene Spitzpaprika, Zwiebelsauce, Sesam

26 Creamy Green Nigiri 2,50€
Avocado, sti3e Sauce, Sesam

27 Nasubi Nigiri 2,50¢€
gebackene Aubergine, siile Sauce, Wasabi-Sesam

28 Berry Red Nigiri 2,50€
gebackene Rote Beete, spicy Sauce, Rostzwiebeln, Sesam

29 Deep Orange Nigiri 2,50€
gebackene SuBkartoffel, schwarzer Sesam

30 Seasond Tofu Nigiri 2,50€
Réuchertofu, siile Sauce, Réstzwiebeln, Sesam

31 Inari 2,50€
SuiBe Tofu-Tasche mit Sushi-Reis und Sesam

32 Shiitake Nigiri 2,50€

karamellisierter Shiitakepilz, Sesam

1 Chia YoGood Sojajoghurt mit Chia Samen, 6,00€
Frichten, Agavensirup, Kokosflocken, Pistazien,

Yuzu Kugeln und stiem Ingwer

2 Sweety KOKO 6,00€
suiBe Sushirolle, veganer Frischkase, gebackene

SuBkartoffeln, Agavensirup, gebackene Kokosflocken,

Banane, stiBer Ingwer, Pistazien, in Sojapapier

3 Lila-Sweet 6,00€
suiBe Sushirolle, Adzukipaste, Avocado und Mango,

gebackene Kokosflocken, Agavensirup, Pistazien,

Mango-Essig, in Sojapapier

4 Schwarzes Sesam Eis 2 Kugeln SAISONAL 6,00€
selbstgemachtes, schwarzes Sesam-Eis

auf Hafer und Cashew- Basis.

5 Kabocha Pudding SAISONAL 6,00€

Kiirbis Pudding im Glas mit Hafermilch und Rohrzucker

Fast alle unsere Speisen lassen sich ohne Gluten zubereiten. Sprecht uns bei Allergien und Unvertréglichkeiten einfach an!

Bekannte Allergene
Glutenhaltiges Getreide (Weizen): Sojasauce, Inari, Seitan, SiiBe Sauce, Shiitakepilze
Soja: Sojasauce, Tofu, Siif3e Sauce, Miso-Suppe, Algensalat, Sojapapier, Shiitakepilze, Inari, Natto, Seitan
Senf: Mayonnaise, Wasabi-Paste, Spicy Sauce, Wasabi Nice
Sesamsamen: Algensalat, Spicy Sauce, hdufigin/um Makis undin Salaten - kann einfach weggelassen werden.
Bitte Bescheid geben!
refe:Toflll(,Seitarh] gspflichtigen Zusatzstoffe
iste mit kennzeichnungspflichtigen Zusa n
SiiBe Sauce: Farbstoff E150A
Algensalat: Farbstoff E133 + E100, Feuchthaltemittel E420, Geschmaksverstérker E621 Sauerungsmittel E330
Feigensenf: Farbstoff E102 + E133
Sojapapier: Feuchthaltemittel E422, Farbstoff E129
Wasabi-Paste: Antioxidationsmittel E300, Farbstoffe E133 + E102
Horenso: Farbstoff E150A, Sauerungsmittel E260 + E330, Konservierungsstoff E223, Farbstoff E101

Takuan: Sauerungsmittel E260 -+ E330, Konservierungsstoff E223, Farbstoff E101



